
5 min. 2 pers.

TARTARE DE LA MER

INGRÉDIENTS
2 boites de rillettes de thon CAP

OCÉAN

1 cuillère à soupe de ketchup

1/2 citron pressé

1 cuillère à café cornichon haché fin

1 échalote hachée

RECETTE
1. Coupez en petits morceaux 2 boites de rillettes de thon CAP OCÉAN dans une assiette.

2. Dans un saladier, déposez 1 cuillère à soupe de ketchup, 1/2 citron pressé, 1 cuillère à café de cornichon
haché fin et 1 échalote hachée.

3. Bien mélanger et incorporez 2 boites de rillettes de thon CAP OCÉAN en mélangeant parfaitement tous
les ingrédients.

4. Mettez le tartare dans un bol et réservez au frigo.

Téléchargez Frigo Magic :Scannez la recette


